arok

Syrische Kuche aus

Damaskus

Partyservice
Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie Ihre Giéiste
Mit unseren innovativen Speisen verwéhnen méchten!
Gerne bereiten wir Ihnen Speisen Fiir 10 bis 100 Personen zu.
Lieferung nach individueller Absprache. Wir bereiten unsere Speisen

immer frisch zu.

Stindig wechselnde Tagesgerichte,

bitte fragen Sie unsere Bedienung!



<+ Vorspeisen Und Salat . Starters and Salads

Alle Vorspeisen und Salate werden mit Houmus-Paste, Sesam, einer

Zitronen-Orangen-Sauce sowie mit Brof ,

1-Fatuosch - Feld-Salat
frittierte Brotstreifen, Tomaten ,Gurken, Minze, Olivenél
mit Sesam und einer Zitronen-Orangen Sauce

fried bread stripes, lettuce, tomatoes, cucumber, mint, olive oil
served with sesame and lemon-orange sauce

2-Fuoll - Mudames Salat
Fava Bohnen mit Kichererbsen ,Zitrone und Olivenél

Fava beans salad with olive oil and lemon

5-Tabule-Salat
Gemischter Salat mit viel Petersilie

Mixed salad with a lot of parsley

6-Couscous Salat
wiirzige Hirse Salat in Paprikamuss und vielen Krdutern -

spicy millet with salad and various herbs

7-Gemischter Salat
Kombination von Tabule, Couscous,Fuoll, Huomus ,mutebel und Makaly

A combination of tabule, couscous,Fupll, hummus and aubergine pasta

8-Arabischer Hiihner- Salat
Hiihner-Bruststreifen mit vielen Krdutern dazu Bratkartoffel -

chicken- breast salad with various herbs and with backed potatoes

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

6,00€

6,50€



Suppen -------Alle Suppen werden mit Brot serviert

3-Nohuk 4,00€
Kichererbsen Suppe mit Hiihnchen Bruststreifen und Kréuter

Chickpea soup with chicken-breast stripes and herbs

4-Lablaby 4,00€
Kirchererbsen Suppe mit Halluomi Kdse und Krduter

Chickpea soup with Halluomi and herbs

Pasten - Pasta

9-Houmus mit Salat 5,00€

Kichererbsen Paste, Sesammus, Zitrone und Olivenol
serviert mit Salat und Brot

Chickpea pasta, sesame mousse, lemon, and olive oli
served with salad and bread

10-Auberginen Pasta 5,00€

gebratene Auberginen mit Olivenél

Knoblauch, in Sesam Mus, serviert mit Salat und Brot
Roasted egg-plant with olive oil, garlic, in sesame mousse
served with salad and bread



Vegetarische Gerichte - Vegetarian dishes

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Salat,

Houmus-Paste, Sesam SoBle &einer Zitronen-Orangen-Sauce sowie mit Brot

serviert.Alle vegetarischen Gerichte

werden auf Wunsch auch vegan serviert

11-Falafel 6,00€

frittierte Kichererbsen-Bdllchen - mit Huomus & Salat
Deep-fried chickpeas balls

12-Halluomi 6,00€
frittierter zypriotischer Ziegenkdse - mit Huomus & Salat
Deep-fried cypriote goat cheese

13-Makali 6,00€

verschiedene Gemiisesorten frittiert - mit Huomus & Salat
Various fried vegetables

14-Zucchini im Teigmantel ( Eege) 6,00€
Zucchini in Weizenmehl- und Kichererbsen-Teig, frittiert- mit Huomus & Salat
Deep-fried zucchini with a crust of wheat and chickpea flour

15-Spinatréolichen 6,50€
Bldtterteig gefiillt mit Spinat, Minze und Ziegenkdse - mit Huomus & Salat
Puff pastry with a filling of spinach, goat cheese and mint leaves

16-Sambuse - Bldtterteigtaschen 6,50€

gefiillt mit Saison-Gemiise, Walnuss und Rosinen - mit Huomus & Salat
Puff pastry stuffed with season's vegetables, walnut and raisins

17-Bamya Vegetarisch 7,50€
Okraschoten mit Halloumi Kdise in Tomaten Koriander sofSe
Dazu Reis,Salat und Brot

34-Couscous Vegetarisch 7,50€
(Weizengriefd) mit frischer Minze und Ingwer garniert,
Haloumi Kdse mit Gemiise und Kichererbsen in Tomaten-Paprika Mus gegart
dazu Salat und Brot

18-Mix-Teller Vegetarisch 7,50€

Huomus, Tabula, Couscous, Foull, Mutabel-falafel-hallomi-Egee-makali & Salat
Mixed plate A selection

19-Mix-Platte Vegetarisch (fiir zwei Personen) 15,00€

Huomus, Tabula, Couscous, Foull, Mutabel-falafel-hallomi-Egee-makali & Salat
Mixed plate For two persons

20-Yarok Platte Special Vegetarisch (fiir zwei Personen) 18,00€
Huomus, Tabula, Couscous, Foull, Mutabel-falafel,

hallomi-Egee-makali & Salat, Spinatréllchen , Sambuse.
Yarok special plate - For two persons ,a bit of all dishes



Fleisch Gerichte / Meat Dishes

Alle Fleischgerichte werden mit Bratkartoffein,

gemischten Salat, frischer Minze, Houmus-Paste, Sesam,

einer Zitronen-Orangen-Sauce sowie mit Brot serviert.

21-Kabab 7,00€

gegrilltes, wiirziges Rinderhackfleisch mit Huomus & Salat
grilled, spicy ground beef, with backed potatoes

22-Sambuse -mit Fleisch 6,50€
Bldtterteigtaschen gefiillte mit Rindfleisch,
Zwiebeln, griinen Bohnen, Rosinen und Mandeln -
Puff pastry stuffed with beef meat, onions, green beans, raisins and almonds

23-Bamya- mit Rind 7,50€
Okraschoten mit Rindergulasch in Tomaten Koriander SofSe
Dazu Reis, Salat und Brot

33-Couscous mit Rind 7,50€
(Weizengriefd) mit frischer Minze und Ingwer garniert,
Rindergulasch mit Gemiise und Kichererbsen in Tomaten-Paprika Mus gegart
dazu Salat und Brot

30-Mix-Teller / Mixed-plate 7,50€

Falafel, Kabab, Hihnchenbrust-Salat, Huomus, Tabula, Couscous, Mutabel
A selection

31-Mix-Platte ((fiir zwei Personen)) 15,00€

Falafel, Kabab, Hihnchenbrust-Salat, Huomus, Tabula, Couscous, Mutabel
Mixed-plate - for two persons

32-Yarok-Platte Special ((fiir zwei Personen)) 18,00€

Kabab, Hihnchenbrust-Salat, Sampuse, Huomus, Foull, Tabula, Couscous,Falafel Mutabel
Yarok special plate - For two persons ,a bit of all dishes

All meat dishes served on a plate including hummus, fried potatoes,

sesame paste, a lemon-orange sauce, bread, and a mixed salad with

fresh mint



Schawarma - aus der Pfanne/ from the frying pan

24-Hiihnerfleisch - Schawarma
marinierte Streifen aus der Hihnchenkeule in einer

Oliven-Knoblauch-Sof3e, -dazu Bratkartoffel, mit Huomus & Salat
Marinated strips of chicken leg meat in olive-garlic sauce

25-Rindfleisch- Schawarma
marinierte Streifen vom Rind Fleisch in einer Granatapfel-Sauce

dazu Bratkartoffel, mit Huomus & Salat
Fine strips of beef marinated in pomegranate sauce

27-Hiihner Schawarma-zusétzlich mit gebratenem Saison-Gemiise
marinierte Streifen aus der Hihnchenkeule in einer

Oliven-Knoblauch-Sof3e, -dazu Bratkartoffel, mit Huomus & Salat
chicken Special Schawarma , with backed season’s vegetables

28-Rind Schawarma Spezial-zusétzlich mit gebratenem Gemiise
marinierte Streifen vom Rind Fleisch in einer Granatapfel-Sauce

dazu Bratkartoffel, mit Huomus & Salat
beef Special Schawarma , with backed season’s vegetables

6,50€

7,50€

8,00€

8,50€

All meat dishes served on a plate including hummus, fried potatoes,

sesame paste, a lemon-orange sauce, bread, and a mixed salad with

fresh mint



Alkoholfreie Getréinke

Ayran 021
Trinkjoghurt, mit frischer Minze
yoghurt drink with fresh mint

Fritz Getrinke Sorten 021

Cola, Apfelschorle ,Cola-light,
Melon-lemon,Orangen,

Bionade Sorten 021
Holunder oder Ingwer-Orange

Rémerquell Wasser 0331

Mineralwasser mit oder ohne Kohlensdure 0751
water sparkling or non-sparkling

Warme Getrinke / Hot drinks

Traditioneller Syrischer Mate-Tee 021

serviert mit Honig in Kalebasse (getrocknete Kiirbisschale) mit Trinkhalm,
served in a Kalebasse (a pumpkin gourd), with a straw, with honey

Orient-Tee 021

Schwarzer Tee mit Honig , Zimt und Kardamom,
black tea with cinnamon and cardamom, lime and honey

Yogi-Tee 021
Yarok’s Hausrezept -Schwarzer tee mit milch und Honig,
Yarok’s special recipe, with black tea, with milk and honey,

Ingwer-Tee / Ginger tea 021

mit frischem Ingwer, getrockneten Limetten und Honig,
with fresh ginger,lime and honey,

Yarok Mocca 011

Kaffee mit Kardamom,
coffee with cardamom

HeiBe Schokolade am Léffel / Chocolate on Spoon 021

Zartbitter Schokolade am Léffel zum auflésen, serviert in heifSer Milch mit Zimt,
bitter chocolate (60%), to dissolve on a spoon, and served in hot milk

Frisch gepresste Séifte/ Freshly-pressed juice

aus Orangen Oder Karotten, 021
choices: orange or carrot

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€
4,00€

2,00€

1,50€

2,00€

2,00€

2,50€

2,50€

2,50€



Desserts

Kunafe 4,00 €
Gries Kuchen auf Weichkdise,
verfeinert mit Schlagsahne Crem und Pistazien, dazu Rosenwassersirup

semolina cake with soft cheese, and whipped cream,with, pistachios and rosewater syrup,

Baklava -Mix /Pastry selection 5,00 €
Nach arabischer Art, verschiedene Sorten a choice of Arabian pastries
baklava 1,50 €

Nach arabischer Art, pro Stiick
a choice of Arabian pastries

Flaschen bier / Bottied beers

Pilsener Urquell 0,331 2,50€
Rothaus, Tannen Zipfle 0,331 2,50€
Null Komma Josef 0,331 3,00€

alkoholfreies Bier/ non-alcoholic beer

Wein
Rotwein-Libano Glas 0,2 1 4,50 €
Prieuré Ksara aromatisch, gut ausgereift, trocken Flasche 0,751 20,00€

Red wine from Lebanon / dry

WeiBwein-Libanon Glas 0,2 1 4,50 €
Blanc de I'Observatoire , Flasche 0,751 20,00€

Elegant, blumig, fruchtig, trocken
White wine from Lebanon / dry

Blauer Zweigelt Qualitidts Rotwein Flasche 0,251 4,50€
trocken / dry, Niederdsterreich

Griiner Veltliner Qualitidts weisswein Flasche 0,251 4,50€

trucken / dry Niederésterreich

Wein Schorle Rot- oder WeiBBwein Glas 0,2 1 3,50 €

Wine schorle, Spritzer with either red or white wine



